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ZUBEREITUNG

Teig

1. Eine Kastenform ( 30 cm ) mit Backpapier auslegen.

2. Zucker und Zitronenschale in den Mixtopf geben und 20 Sekunden / 

Stufe 10 pulverisieren.

3. Butter zugeben und 1 Minute / Stufe 4 vermischen.

4. 5 Minuten / Stufe 5 einstellen und in dieser Zeit ein Ei nach dem 

 anderen durch die Deckelöffnung zugeben.

5. Mehl, Backpulver und Salz beigeben und 10 Sekunden / Stufe 5 

 vermischen.

6. Den Teig in die vorbereitete Form füllen.

Backen Im auf 180 ° vorgeheizten Ofen ca. 55–60 Minuten backen. Den 

Kuchen aus dem Ofen nehmen und auskühlen lassen. Den Cake mehrmals 

mit einer Nadel einstechen.

Guss

1. Zucker in den Mixtopf geben und 20 Sekunden / Stufe 10 pulverisieren. 

2. Den Zitronensaft hinzufügen und 10 Sekunden / Stufe 4 vermischen. 

3. Den Guss über den ausgekühlten Kuchen träufeln.

ZUTATEN

Teig

250 g Zucker

2 unbehandelte Zitronen,  

Schale mit Sparschäler geschält

250 g Butter, weich, in Stücken

4 Eier

250 g Mehl

1 TL Backpulver

1 Prise Salz

Guss

100 g Zucker

100 g Zitronensaft, frisch gepresst

Zitronencake
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